Mehr Informationen und Ihre Ansprechpartner
finden Sie unter:

Mit Genuss die Landschaft erhalten!

Besuchen Sie uns vom 01. - 15. Oktober 2024 zu den Kulinarischen Hinterwdlder Wochen!
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Gut angepasst: Nicht zu grof, nicht zu schwer und geschickt auf den Beinen.

Das Hinterwadlder Rind...

- ist die typische Rasse im Siidschwarzwald.
« zdhlt zu den alten Nutztierrassen.

- erreicht eine Schulterhéhe von ca. 120 Zentimetern und
ist somit das kleinste heimische Rind Mitteleuropas.

- ist bestens fiir eine schonende Beweidung der Steillagen im
Schwarzwald geeignet. AuBerdem ist es wendig und schnell.

Die Silberdistel ist eine seltene und geschiitzte Pflanze. Haufig kommt sie da

vor, wo Hinterwdlder Rinder weiden.

Die Landwirtschaft ist von
unschdtzbarem Wert, denn...

« durch die Offenhaltung der Bergweiden mit ihren Hinter-
wadlder Rindern prdgt sie die wunderschone und einzig-
artige Kulturlandschaft im Biosphdrengebiet Schwarzwald.

- die Fldchen, die mit Hinterwdlder Rindern bewirtschaftet
werden, weisen eine besonders hohe Artenvielfalt auf
und sind wichtig fiir den Naturschutz.

« sie wird im Stidschwarzwald meist als Familienbetrieb
im Nebenerwerb gefiihrt. Viele Landwirtinnen und
Landwirte Uben einen weiteren Beruf aus, um ihre
Familien zu erndhren.

Die Natur ist besonders
artenreich, welil...

« durch den Verbiss der Hinterwdlder Rinder
bei Grdsern und Strduchern ein besonders
abwechslungsreicher und damit ékologisch
wertvoller Lebensraum fiir viele weitere
Tiere und Pflanzen entsteht.

Der Violette Feuerfalter

- bei einer Weidehaltung mit Hinterwdlder Rindern weniger
Tiere auf der Fldche weiden, als bei einer intensiven
Beweidung und damit keine Uberdiingung stattfindet.

- auf wenigen Quadratmetern Weide mehr als 50 verschiedene
Pflanzenarten wachsen, wie die seltene Silberdistel, und
Schmetterlingsarten leben, wie der Violette Feuerfalter.

Die Initiative beieinander: Mittlerweile ist die Gruppe noch groRer geworden.

Die Qualitdt Uberzeugt

Auf den Hochweiden fressen die Tiere den Sommer Uber
wertvolle Grdser und Krduter, was zusammen mit der geneti-
schen Ausstattung zu einer exzellente Fleischqualitdt fiihrt.
Feine und kurze Fasern, ein zarter, aber intensiver Geschmack
und eine saftige Konsistenz machen Hinterwdlder Rindfleisch
zu einer Delikatesse, die sich gegeniiber anderen Rinderrassen
hervorhebt.

Die an den Kulinarischen Wochen teilnehmenden Kéchinnen
und Kdche kreieren ausgezeichnete Gerichte vom Hinter-
wadlder Rind.

Wer wir sind

Gemeinsam mit dem Biosphdrengebiet Schwarzwald
engagieren sich 21 Gastronomiebetriebe, neun landwirt-

schaftliche Betriebe und der Hinterwdlder Férderverein e.V.

fur den Erhalt der Rasse.

Ein Fachmann aus der Region kiimmert sich um das Tier-
wohl, gute Preise fiir die Landwirte und die Verfligbarkeit
des Fleisches. Eine Metzgerei im Meisterbetrieb sichert die
Qualitdt des Fleisches.

Echte Handarbeit: Stets frisch und mit Liebe zubereitet.

So is(s)t Naturschutz: Guten Appetit!

Hinterwdlder Wochen stehen fiir:

« Fleisch aus artgerechter Haltung
« faire Preise fur die Landwirte
+ kurze Transportwege der Schlachttiere

+ regionale, stressarme Schlachtung
« starke regionale Wirtschaft
+ nachhaltigen Genuss

Wo gibt es ganzjdhrig
Hinterwadlder Rindfleisch?

» Wenden Sie sich an die beteiligten Landwirte unter:
www.biosphaerengebiet-schwarzwald.de/
kulinarische-hinterwaelder-wochen/

+ Oder an den Forderverein Hinterwdlder e.V.:
www.hinterwaelder.com

- Bestellen Sie bequem ganzjdhrig online Hinterwdlder
Rindfleisch Gber: www.cow-funding.de

+ Oder fragen Sie direkt bei einer Metzgerei in/um das
Biosphdrengebiet nach, z.B. Metzgerei Krone, Schonau
Tel. 07673 /7248



